Menu a 25 €

Pavé de Légine
Riz aux légumes
Sauce Armoricaine

Caille désossée farcie
Sauce aux cepes

Délice de butternut
Fricassée de champignons

Menu a 20 €

Pavé d’Empereur
Flan de poireaux

Civet de Biche
Gratin dauphinois
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BOUCHERIE

T RAITEUR

Apéritif
MINT WEADS. . iuiiiiiieieeeieieeeeneeen, 0.75
Assortiment de mini boudins .00
Canapés gourmandise ( 35 piéces )

Créme brilée foie gras figues...... 2.7
Mini bOCaAUX...ccoiiiiiiiiiiiieiecieeae 2.8
Cakes (5 personnes ....eeeeeeeeeennn... 6.0
Opéra charcutier......cooveveeiicininnnn.. 2.7
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Basiques

Foie gras

Saumon fumé sauvage
Boudin blanc “Maison”
Carpaccio de saumon

EscargotS. i .
Feuilleté de ris de veau.................
Moules farcieS...coviceeeiieiniieeiiennen.
Escalope de foie gras

Galantine de cailles au foie gras.35.
Galantine de gibier
Demi-langouste
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Entrées froides Prestige
Gambas méditerranéenne
Pyramide de Noix

de St-Jacques marinée................... 3.30 € / pc
Pyramide d’avocats

& BT EVISSES ernnerieeeeeeeeeeeisenenseninns 3.30 € / pc
Cardinal d’écrevisses 22.00 € / kg
Terrine de Rouget 26.10 € / kg
Délice de crabe =
Coquille de poiSSON......cceuveveneueenn.n. .
Médaillon de saumon.............cc.c...... )

37.00 € / kg

Volailles Fermieres

Chapon fermier Label rouge

Dinde fermiére Label rouge

Oie Bressane

Poularde de Bresse

Poulet de Bresse

Pintade chaponnée

Caille farcie au foie gras.............. 9.
1/2 pigeon en crofite

Ro6ti de chapon
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Poissons
Coquille St-Jacques froide..............
Cassolette océane (au Piment d'Espelette). 7.
Pavé A Empereur....cocceeeeeeeeeeeeeennnn..
Pavé de Flétan.......cooveviviviiinnnnnnn.
Pavé de Légine
Coquille de fruits de mer................

©

}—A
WOoOLOLo
TOOOHO
slelelelole)
an dah ay d dh dh
N
(chichecleckeolo
OO0 0000

Civets sans accompagnement

Civet de Biche la part de 180 gr
Civet de Sanglier la part de 180 gr

Accompagnements

Gratin dauphinois

Gratin dauphinois aux cépes
Gratin de cardes

Fricassée de champignons
Délice de Butternut




